
N’hésitez pas à demander vos accompagnements / La teneur en allergènes de nos différents plats est consultable sur demande.

Végétarien Sans gluten Sans lactoseCuisson au feu de bois

Apéritifs
• Planche Apéro (fromage et saucisson)
 • Classique 1/3/4 1000€

 • Servie avec 2 verres de vin 1/3/4 1900€

•  Planche de 6 tartines à partager 
5 tartines salées et 1 sucrée.  
Idéales pour 3 personnes ou 2 gourmands !

1/3/4/5/6/7/8 3500€

•  Pimientos de padrón 
Spécialité culinaire subtile et savoureuse  
de la région de Galice en Espagne

800€

Plats
Nos suggestions du moment 
• Poulet miel et soja à partager 4/6/11
     Servi avec tagliatelles
     1 personne 2100€

     2 personnes 4000€

• Salade de pissenlits selon Christianne 3
     chips de jambon, œufs, pommes de terre
     2 personnes 2500€

     4 personnes 4500€

• Dorade et patates douces 2400€

• Wainzoossiss 2250€

     2 saucisses, purée, sauce moutarde
• Chicons gratin, purée 1800€

• Bagel saumon, frites & salade 1900€

• Croquettes de crevettes
     2 pièces 1700€

     3 pièces 2100€

• Pot-au-feu, purée 7/9 2300€

• Croque végé servi avec frites et salade 7 1800€

     Pain sans gluten, galette de légumes (oignons, tomate, roquette,

     rapé de légumes, pommes de terre), crème ciboulette

Nos Suggestions du mois

Thé glacé maison  

4,50€


